
 

 

 
Semaine du 4 au 8 novembre 2024 

 

Semaine du 11 au 15 novembre 2024 

 

Semaine du 18 au 22 novembre 2024 

 

Semaine du 25 au 29 novembre 2024 

 

 

Lundi 4 Mardi 5 Jeudi 7 Vendredi 8 

Salade verte et œufs durs 

Hachis parmentier veggie 

Mimolette 

Compote pomme 

Biscuit 

Macédoine 

Emincé de volaille  

Chou fleur 

Cantal 

Tarte au flan 

Potage de légumes 

Sauté de boeuf 

provençale 

Torsades 

Chanteneige BIO 

Compote pomme/fraise 

Salade de lentilles 

Beignet de poisson blanc 

Carottes 

Rondelé BIO 

Banane 

Lundi 11 Mardi 12 Jeudi 14 Vendredi 15 

 

 

FERIE 

Carottes râpées 

Escalope hachée de 

veau sauce tomate 

Semoule 

Fromage blanc 

Flan chocolat 

Salade de chou rouge 

Saucisse de volaille 

Lentilles 

Yaourt nature BIO 

Fruit de saison 

Taboulé 

Boulettes de soja 

Haricots verts 

Croc lait 

Yaourt fermier local 

Lundi 18 Mardi 19 Jeudi 21 Vendredi 22 

Salade haricots verts 

Omelette BIO  

Pomme de terre 

rissolées 

Rondelé BIO 

Flan vanille 

Potage de légumes 

Sauté de porc/volaille 

au curry 

Haricots blanc 

Mimolette  

Kiwi 

Céleri rémoulade 

Escalope de dinde 

Purée de pomme de terre 

Saint Morêt BIO 

Brownie chocolat  

Salade de perles marines 

Pesca pané de colin 

Brocolis 

Yaourt nature  

Banane 

Lundi 25 Mardi 26 Jeudi 28 Vendredi 29 

Œufs durs 

Nuggets de blé 

Haricots verts 

Yaourt fermier aromatisé 

Madeleine BIO 

Velouté de carottes 

Tomates farcies 

Riz 

Chanteneige 

Compote 

pomme/Banane 

Tranche de rosette 

Sauté de bœuf au 

paprika 

Poêlée de légumes 

Edam 

Clémentines 

Salade mélangé 

Gratin de coquillettes 

au saumon 

Petit moulé 

Liegeois chocolat 

 

MENUS 

 



 

 

  

Semaine du 2  au 6 décembre 2024 

Semaine du 9  au 13 décembre 2024 

 

Semaine du 16 au 20 décembre 2024 

 

 Menu végétarien  

Produits locaux   

                          Fait maison 

Menus donnés à titre indicatif susceptibles de changer en fonction de l’approvisionnement  

Menus validés par le conseil municipal 

Lundi 2 Mardi 3 Jeudi 5 Vendredi 6 

Betteraves rouges 

Cappelletti fromage 

Croc lait 

Compote pomme 

Biscuit 

Céleri rémoulade 

Emincé de poulet rôti 

Pommes noisettes 

Mini babybel BIO 

Yaourt aromatisé 

Salade haricots verts  

Paupiette de veau 

Spaguetti 

Bûche de chèvre 

Banane 

 

Potage de légumes 

Filet de merlu pané  

Petits pois 

Chantaillou 

Compote pomme/banane 

Lundi 9 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13 

Velouté de légumes 

Quenelle nature sauce 

aurore 

Riz 

Camembert BIO 

Kiwi 

Carottes râpées 

Bifteck haché VBF 

Penne 

Emmental 

Compote pomme 

Biscuit 

Salade de chou blanc 

Roti de dinde 

Purée pomme de terre 

Petit suisse 

Clémentines 

Salade de lentilles 

Aiguillette de colin 

Carottes 

Mini babybel BIO 

Crumble pomme 

 

 

Lundi 16 

 

 

Mardi 17 

Jeudi 19 

 

 

 

Vendredi 20 

Salade verte et dès de 

fromage 

Lasagne aux légumes 

Emmental 

Flan caramel 

Potage de légumes 

Saucisse fumé 

Haricots blancs tomate 

Croc lait 

Compote pomme 

Amuse bouche 

Charcuterie de volaille 

Roti de bœuf 

Pomme forestine 

Gouda 

Dessert de Noêl 

 

Taboulé 

Filet de merlu pané  

Haricots vert à la 

provençale 

Fromage 

Clémentines 

MENUS 

 


